Sekce 7 - Chemie potravin a biotechnologie

pondéli
14:00-18:30 Registrace
plenarni prednaska
19:45-20:30 Ch.Nather [News from Old Drugs: Investigations on the Polymorphism of Glucocorticoids
utery
plenarni prednaska
9:00-9:45 F.Turecek Mass spectrometry in clinical enzymology: Toward newborn screening of inborn errors of metabolism
9:45-10:00 presun do sekci
prednasky
10:00-10:20 M.Sulc Antioxidacni aktivita vin v Zernosecké vinarské oblasti roku 2005. Srovnani metod.
10:20-10:40 P.Stopka Antioxidanty a volné radikaly v pfirodnich produktech
10:40-11:00 L.Zahradnikova Test oxidacnej stability niektorych rastlinnych tukov metédami zrychlenej oxidacie
11:00-11:20 kava
11:20-11:40 S.Sekretar Oxidation stability of edible fats exposed to microwave heating
11:40-12:00 S.Schmidt Natural antioxidant functionality during food processing
12:00-12:20 M.Vesela Kinetika fotokatalytické dezinfekce vody
12:30-14:30 obéd
plenarni prednaska
14:30-15:15 V.Kfien Silybin a silymarin - nové moznosti aplikace v biomedicing, aneb starého psa Ize (nékdy) naucit i novym kouskdm
15:15-15:30 presun do sekci
prednasky
15:30- 15:50 P.Jefabkova Stanoveni po¢tu bunék kvasinek pomoci fraktalni analyzy
15:50-16:10 J.ViteCek Detekce oxidu dusnatého v rostlinnych systémech
16:10-16:30 kava
16:30-16:50 F.Pudil Obrazova analyza potravin a virtualni realita
16:50-17:10
17:10-17:30
17:45-19:15 vecefe
19:30-22:00 vyvéskova sdéleni

streda




plenarni prednaska

9:00-9:45 V. Kral Nanomedicina
9:45-10:00 presun do sekci
prednasky
10:00-10:20 E.Vitova Analyza mastnych kyselin v okoladé metodou plynové chromatografie
Rychla chromatograficka metoda pro screening mikroorganismu produkujicich toxické biogenni aminy v polotvrdém
10:20-10:40 V.Dohnal Syru
10:40-11:00 M.Vespalcova Vyuziti separacnich metod v analyze nahradnich sladidel rostlinného ptvodu
11:00-11:20 kava
11:20-11:40
11:40-12:00 H.Stoudkova Analyza obsahu y-linolenové kyseliny v oleji pupalky dvouleté
12:00-12:20 T.Zoufaly Fenomén Ceského piva
12:30-14:30 obéd
17:45-19:15 vecefe
20:00-22:30 vyvéskova sdéleni
ctvrtek
plenarni prednaska
9:00-9:45 J.Smidrkal Tenzidy
9:45-10:00 presun do sekci
prednasky
10:00-10:20 P.Mokrejs Zpracovani ov€i viny na keratinovy hydrolysat
10:20-10:40 P.Mokrejs MoZnosti ztekuceni bilkovin amarantové mouky
10:40-11:00 A.Hegediisova Problematika obsahu a zachovania selénu pri pestovani kultdrnych rastlin
11:00-11:20 kava
11:20-11:40
11:40-12:00
12:00-12:20
12:30-14:30 obéd
plenarni prednaska
14:30-15:15 J.Moravcova Sacharidy
15:15-15:30 presun do sekci
prednasky
15:30- 15:50

15:50-16:10




16:10-16:30 kava

plenarni prednaska

16:30-17:15 P. Zuman

Polarografie organickych latek

Vyvésky v sekci 7

1. Bolyé Teplotna zavislost optickéhokyslikového senzoru v biofilme

2. Brynych Ceskeé pivo kvalitou a objemem tradicné dobyva svét

3. Gavlasova Imobilizace biodegradértd methyl terc-butyl etheru (MTBE)

4. Janalikova UcCinek organickych kyselin na vybrané mikroorganizmy

5. Janalikova Aplikace organickych kyselin na povrch chlazené driibeze a jejich vliv na mikrofléru

6. Janalikova Vliv monoacylglycerolt na inhibici nezadouci mikroflory potravin

7. Kramarova Determination of ascorbic acid by HPLC with electrochemical detection

8. Kraméiova Determination of riboflavin using HPLC with detection in meat products

9. LehkoZivova Determination of extraneously compounds in the lactic acid fermented vegetable juices by capillary isotachophoresis
10. LehkoZivova Physical - chemical parameters of some commercial tomato ketchups

11. Loupancova Zmény organoleptickych vlastnosti sterilovanych tavenych syr( v zavislosti na dobé a zplsobu skladovani
12. Pudil Shiitake (Lentinus edodes) jako zdroj biologicky a senzoricky aktivnich latek

13. Sukop Priprava proteinovych hydrolyzatd a stanoveni jejich molekulové hmotnosti

14, Skrovankova Sensory active compounds — improvement of herbal tea flavour

15. Stern Vliv obsahu oleje na reologické a texturni vlastnosti majonéz

16. Uvira Multimedialni obrazové databaze

17. Uvira Tékavé latky hadovky smrduté (Phallus impudicus)




